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HYGIENEFAKTOR — SPULTECHNIK

Die Ubertragung der Covid 19 — Viren erfolgt iiberwiegend iiber Tropfchen die durch Husten, Niesen
oder Atmen in die Umgebung abgegeben werden. Ein anderer méglicher Ubertragungsweg ist das
Geschirr und das Besteck, sowie Glaser und Tassen in einer Gastronomischen Einheit, wenn das
Spulsystem veraltet, defekt oder nicht existent ist.

Aus verschiedenen Griinden wird stellenweise noch von Hand gespiilt, diese Handhabung kann den
neuen Richtlinien zur Corona-Pandemie nicht standhalten.

Eine sichere und den Hygienevorgaben gemaf der DIN SPEC 10534 entsprechende Methode der
desinfizierenden Geschirr- und Glaserreinigung erfolgt Gber moderne Spilmaschinen mit der
dazugehorenden Chemie, Waschtemperaturen bei 60°C und der bendtigten Laufzeit.

Die von uns gelieferte Spiltechnik wird ausschlielich nach den sehr strengen Vorgaben der DIN
SPEC 10534 hergestellt und erfiillt alle Hygienevorgaben, um einwandfreie und hygienische
Spulergebnisse zu erzielen.

-> Alle unsere Spiilmaschinen sind nach den aktuell geforderten Standards vollumfanglich
geeignet, um eine einwandfreie Geschirrhygiene zu gewahrleisten.

Dariiberhinausgehend besitzen die Top-Tech (Art. 1030117;1037) Geschirrspiler ein Programm
zur thermischen Desinfektion nach dem AO-Wert-Verfahren in Anlehnung an die ONORM ISO
15883-1 mit A0=30 fiir Geschirrspiiler, das fiir Osterreich entwickelte Programm arbeitet mit
Waschtemperaturwerten oberhalb von 65°C und ist temperaturgesteuert. Die Basis der o.g.
ONORM entspricht der EN ISO 15883 welche in Deutschland fiir die Thermodesinfektion verwendet
wird und dadurch einer deutlich hoheren Hygienenorm zugerechnet werden kann.

> 4 Mit der ProSan-Funktion ist Ihre Top-Tech Geschirrspiilmaschine bereits fiir héhere
Hygieneanforderungen vorbereitet und somit eine gute Wahl fiir |hr Projekt.
>

Attemeier Mietservice e.K. / BernhduserstralRe 25 / 73765 Neuhausen / Tel: 07158 9560930 / Mail info@attemeier.de



